
À MONTÉLIMAR 
SUD

Le Citron 

Pressé 

RESTAURANT
DE GROUPE

Nos atouts
Facile d'accès à 5 min de la sortie 18 de l’autoroute A7 

Station essence pour faire le plein sur le trajet

Stationnement autocar devant le restaurant

Service rapide et efficace, horaires respectés

Capacité d'accueil : 140 personnes 

Menu 3 plats + ¼ vin + Café-nougat à 31.80€

1 gratuité accordée pour 21 payants + si partenariat

Cuisine maison, créative et colorée

A 3 min des fabriques de nougats ou vente sur place

Climatisation, accès PMR, terrasse et jardin...

Ouvert 7/7 midi et soir à partir de 30 personnes

Contact Nathalie
04 75 91 06 56

contact@lecitronpresse.fr

RESTAURANT Le Citron Pressé

  entre Lyon et MarseilleSUR L’A7 

Cuisine maison

 ---ACCUEIL ---
chaleureux
et efficace

LE CITRON
PRESSÉ

DU BEAU, DU BON, DU MAISON



MENU CITRON 26.50 €

Millefeuille de caillette aux choux 
ou St Marcellin rôti au miel 

et herbes de Provence
ou Bruschetta du moment

Filet de truite d’Ardèche
crème citronnée

ou Suprême de volaille de la Drôme
jus au thym des collines

ou Ravioles au pesto

accompagnements des plats :
féculents et légumes du jour

Mousse au chocolat, tuile au miel
ou Tiramisu aux fruits de saison

crumble croustillant
ou Tarte citron-spéculoos

chantilly citron vert

MENU LAVANDE 32€

Salade de pommes de terre,
butternut, magret fumé

espuma Comté
ou 

Saumon fumé 
au bois de hêtre par nos soins
sur blini, pickles de légumes

crème citron

Pavé de saumon mariné au combawa
ou 

Parmentier de canard 
jus au vin de noix

accompagnements des plats :
féculents et légumes du jour

Pannacotta au nougat de Montélimar
ou 

Dôme citron sur sablé chocolat



OPTIONS
PRIX INDIQUÉS PAR PERSONNE

Fromages secs : 6 €

Faisselle de fromage blanc 
au coulis de fruits rouges : 5 €

2 mini muffins salés du moment 
avec l’apéritif : 4.50 €

3 amuse-bouches à l’apéritif
1 verrine, 1 navette, 1 cuillère : 8 €

Gâteau d’événement : 3.50 €

Bougies scintillantes : offertes

Coupe de pétillant (Clairette, Crémant) : 5 €,
Champagne 9 €

BOISSONS AU CHOIX
PRIX INDIQUÉS PAR PERSONNE

Apéritif
Kir cassis et/ou jus de fruits : 4 €

Clairette de Die 
et/ou jus de fruits : 5 €

Apéritif sans alcool
Cocktail maison et/ou soda : 4.50 €

Eau minérale
Eau plate 

et/ou pétillante (1/2 bt litre) : 2.50 €

Vins blancs et rouges
Vin pichet litre 

Appellation Grignan-les-Adhémar 
1/4 pichet 5 € ou 1/3 pichet 6.50 €

Vin Bt 75 cl Crozes Hermitage
¼ bt 8.50 € ou 1/3 bt 11.50 €

Boissons chaudes
Café / thé / infusion 

et nougat de Montélimar 2.50 €
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